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Сам себе журналист

Вы носите с собой мобильный телефон со встроР
енной фотокамерой? Фотографируйте то, что поР
кажется интересным. Присылайте снимки с поР
мощью MMS на редакционный мобильник  
+375Р29Р14Р14Р777. 

Указывайте, что произошло, где и когда. Авторам опуМ
бликованных в газете снимков начисляется гоноМ
рар, который можно получить после 10 числа следуМ
ющего месяца по адресу: ул. Социалистическая, 32, 
бухгалтерия. 

И это экономия электричества?

Металлический штырь око­
ло остановки в п. Южном. Ждем 
травм, чтобы его убрать?
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Уборщик на проспекте Клецкова13.11 

Юлия КаторжинсКая

«Живая рыба — свеР
жий продукт питания, 
который не содержит 
холестерина», — поР
учает бабуля маленьР
кую внучку и указываР
ет пальцем на карпа, 
пытающегося выпрыгР
нуть из тазика. 

«Тогда нам надо взять поМ
больше этого продукта, 
чтобы и маме с папой, и 
Барсику хватило, — соглаМ
шается девочка, морщась 
от попавших на лицо каМ
пель воды. — Только как 
мы его домой донесем?»

Так получилось, что СоМ
ветская площадь оказаМ
лась занята другой ярмарМ
кой, поэтому традиционМ
ная рыбная прошла в неМ
традиционном месте — на 
рынке. Почему не распоМ
ложили рыбу по соседству 
с медом (места ведь хваМ
тило бы), остается загадМ
кой. МиниМрынок «ДевяМ
товка» находится на окраМ
ине города, но это не помеМ
шало гродненцам в субботМ
нее утро выбраться за поМ
купками.

В ярмарке участвовало 
семь хозяйств со всей БеМ
ларуси, но товар был одиМ
наковый, с небольшой разМ
бежкой в цене. Карп элитМ
ный, карп крупный, толМ
столобик, карась. Из экМ
зотики — рыбхоз «СокоМ
лово» предоставил амура, 
а частный «ПРОсома» из 
Гродненской области приМ
вез африканского сома. 
Африканский, он же мраМ
морный клариевый, он же 
нильский клариас, польМ
зовался большим спросом. 
Не прошло и двух часов с 
момента начала ярмарки, 
как сомы были благопоМ
лучно раскуплены. ПравМ
да, привезли всего 300 киМ
лограмм: хотели сперва 
изучить спрос на экзотику.

 «Петрович, здесь очеМ
редь занимай! Здесь каМ
расики лучше!» — кричит 
дяденька своему товариМ
щу. Невооруженным глаМ
зом видно, что оба — рыМ
баки. Видимо, рыбалка не 
удалась, поэтому карасиМ

ков решили прикупить на 
суше.

Покупательский спрос 
определяет как вид рыбы, 
так и ценовой фактор. 
Элитный карп — большой, 
весит более килограмма, 
стоит 29 900, а вот карась 
обойдется всего в 18 тысяч 
рублей, поэтому «уходит» 
быстрее.

 — А мне вот карп больМ
ше нравится! Карась — он 
костлявый, а из карпа уха 
отменная получается: как 
холодное застывает! — реМ
агирует женщина на слоМ
во «карась» и рассказывает 
продавцу, как лучше приМ
готовить карпа.

— Рынок — это хороМ
шее место для ярмарок, — 
заметил администратор 
миниРрынка «ДевятовР
ка» Андрей Лиута. — ЛюМ
дей собралось больше, чем 
на Советской площади, поМ
тому что была проведена 
хорошая рекламная камМ

пания. Продавцы боялись, 
что покупателей не будет, 
а тут не успевают пот со 
лба вытирать.

В этот момент к адмиМ
нистратору подходит мужМ
чина и громко говорит: «С 
праздником!»

Администратор улыбаМ
ется и комментирует: «Вот 
видите, для покупателей 
эта ярмарка — праздник!»

Без картошки —  
никуда!

На рыбной ярмарке гоМ
рячая уха из карпа была 
очень кстати. Погода даМ
вала о себе знать, поэтому 
собралось много желаюМ
щих погреться и отведать 
это блюдо. Людмила ЖишМ
ко, пенсионерка, которая 
с улыбкой кормила желаМ
ющих, — кулинар по проМ
фессии. На просьбу подеМ
литься рецептом сказала, 
что в готовке главное инМ
туиция: «Знаете, есть таМ

кой анекдот. Умирает стаМ
рый еврей, который готоМ
вил очень вкусный чай. 
Ему говорят: ты умираешь, 
так открой секрет своего 
чая! На что старый еврей 
ответил: секрета нет — не 
жалейте заварки! С ухой 
то же самое — не жалейте 
рыбы».

Людмила Васильевна 
кормит людей на ярмарМ
ках в Гродно уже третий 
год. Говорит, что на СоветМ
ской ее даже узнают.

— Тут у вас и картошечМ
ка есть, — рассматриваМ
ет прозрачный стакан очеМ
редной покупатель.

— Вообще в уху картошМ
ку не добавляют, но белоМ
русский народ такой, без 
картошки — никуда!

По словам организатоМ
ров, для тех, кто еще не 
успел закупиться, в блиМ
жайшее время ярмарка 
пройдет на Советской плоМ
щади. 

За фосфором — становись!

Кстати
               Почему рыбР
ные ярмарки проходят 
так редко?

— Рыбная продукМ
ция пользуется большим 
спросом накануне реМ
лигиозных праздников, 
хотя я сторонник того, 
чтобы ярмарок проводиМ
лось столько, сколько у 
нас есть рыбной продукМ
ции, — отвечает дирекР
тор ОАО «Рыбхоз «ДнеР
пробугский» в БрестР
ской области Николай 
Ярощик.

«Днепробугский» на 
два дня ярмарки в ГродМ
но привёз 2,5 тонны свеМ
жей рыбы плюс продукМ
цию переработки — копМ
ченую, сушеную рыбу. 
Остальные рыбовозки 
отправили на такие же 
ярмарки в Минск. Но как 
оказалось, в Гродно проМ
дажи идут лучше, здесь 
больше покупателей.

Если говорить про сеМ
бестоимость рыбы, то 
46% цены того же карМ
па составляет цена комМ
бикорма.
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