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Рекламная игра 
«Три веселых гуся»

Не секрет, что все мы 
рано или поздно стал-
киваемся с ситуаци-
ей, когда срочно нуж-
ны деньги, здесь и 
сейчас. А до зарпла-
ты еще целая неде-
ля, или дело не тер-
пит отлагательств, 
или просрочка кре-
дита чревата непри-
ятными последствия-
ми, или наступили не-
ожиданные жизнен-
ные ситуации, связан-
ные с ощутимыми де-
нежными расходами. 
Вопрос: где взять де-
нег? Каждый решает 
по-разному.

Родственники или знако-
мые не всегда помогут в 
этой ситуации, они и сами 
нуждаются в деньгах. 
Ломбард? Но придется 
заложить дорогую вещь, 
причем по заниженной 
стоимости. Банковский 
кредит? Но с ним связаны 
значительные временные 
затраты по сбору доку-
ментов и самому оформ-

лению кредита. Кроме 
того, банки не работают с 
незначительными сумма-
ми, да и о скрытых комис-
сионных платежах забы-
вать не стоит.

Каков выход? Ответ 
прост — взять займ в ком-
пании «Быстрые Налич-
ные»! Однажды обратив-
шись к нам, вы убедитесь, 
насколько удобно и просто 
пользоваться нашей услу-
гой! Ведь при этом вы не 
ходите с протянутой ру-
кой по соседям и друзьям, 
вы ничего не закладыва-
ете, боясь потерять лю-
бимую вещь, вы не ходите 
за справками и не ожида-
ете часами получения ре-
шения — вы просто обра-
щаетесь к нам, а мы вас с 
удовольствием выручаем!

Ведь философия ком-
пании «Быстрые Налич-
ные» довольно проста: 
«Мы раздаем деньги!» И 
если вы обратились к нам, 
значит, у вас есть времен-
ные финансовые трудно-
сти на текущий момент, а 
мы в таких ситуациях го-

товы вам помочь. Мы ве-
рим в то, что помогаем 
людям и выручаем их в 
нужный момент.

Как получить займ в 
компании «Быстрые На-
личные»?

Да проще простого. На-
личные деньги вы получи-
те за 15 минут. Без зало-
га! Без поручителей! Без 
справок о доходах!

Необходим всего лишь 
ваш паспорт и офици-
альное трудоустройство 
на территории Республи-
ки Беларусь (займ так-
же может быть представ-
лен и пенсионерам до 65 
лет). Вероятность получе-
ния займа при выполне-
нии вышеуказанных усло-
вий — 100%.

Следует отметить, что 
при последующих обраще-
ниях клиенты тратят не 
более 2 минут на получе-
ние наличных средств.

В чем отличие микро-
займа от банковского 
кредита?

Основное отличие — 
менее строгие требования 

к заемщику и к подтверж-
дению его доходов. Ком-
панией «Быстрые Налич-
ные» микрозаймы выда-
ются всего по одному до-
кументу (паспорту), неве-
лики по сумме (до 
2 000 000 рублей), имеют 
более краткосрочный ха-
рактер. При этом с момен-
та обращения за займом 
до фактического получе-
ния наличных пройдет не 
более 15 минут! Высокая 
скорость обработки за-
просов клиентов достига-
ется профессионализмом 
персонала и уникальным 
программным комплексом, 
специально разработан-
ным для оказания подоб-
ных услуг.

Надеемся, что данная 
статья поможет вам опре-
делиться в выборе воз-
можного источника реше-
ния финансовых проблем. 
Окончательное решение, 
конечно же, всегда за вами, 
однако лучше обратиться 
к тем, кто профессиональ-
но и оперативно предостав-
ляет займ денег, сопрово-

ждая его четкими условия-
ми и предоставляя возмож-
ность пролонгации (продле-
ния срока пользования зай-
мом). К тому же важно осо-
знавать, что с каждого воз-
вращенного займа наша 
компания направляет часть 
средств на помощь детским 
домам Республики Бела-
русь, тем самым неся бремя 
социальной ответственно-
сти бизнеса.

ООО «Быстрые Наличные БГ». 
УНП 291134457

До зарплаты неделя, а кошелек опустел… что делать?
Получить 
соответствующую 
информацию вы можете 
по телефону:

8 (029) 879-07-90 МТС, 

либо обратившись 
по адресу:

г. Гродно, ул. Будённо-
го, 48а, корп. А, 
офис 404
(здание польского кон-

сульства, вход со стороны 
ж/д вокзала)

Участвуй и получи жареного гуся на Рождество

Сюрприз специальМ
но для читателей 
газеты «Вечерний 
Гродно». В редакМ
ции 31 декабря среМ
ди читателей разыМ
грают три жареных 
гуся. Гусей зажарят 
по оригинальному 
рецепту в кафе «Эль 
густо». 

Шефэповар кафе пригоэ
товит блюдо и отправит 
победителям игры пряэ
мо на праздничный рожэ
дественский стол 7 янэ
варя. Но проигравэ
ших не будет — поэ
сле розыгрыша мы 
опубликуем сеэ
кретный рецепт для 
всех.

Что нужно 
сделать?

Заполнить купон 
«Три веселых гуся». 
Принести купон в люэ

бой из офисов газеэ
ты «Вечерний Гродно» 
(ул. Социалистическая, 
32, 230025, г. Гродно; 
ул. Советская, 31, 
230023, г. Гродно) или 
прислать по почте на 
указанные адреса. Сдеэ
лать это нужно в период 
с 5 декабря 2012 до 30 деэ
кабря 2012 года.

ФИО ____________________________

_________________________________

гражданство участника ___________

контактный телефон _____________

место регистрации _______________  

Какой вы хотите видеть «Вечёрку»? 

_________________________________

_________________________________

_________________________________

подпись _________________________  

дата заполнения купона __________

Купон участника 

рекламной игры  
«Три веселых гуся»

Присылайте в газету 
свои любимые рецепМ
ты и на их основе мы 
сформируем новогодМ
нее праздничное меню. 
Каждый участник акции 
получит сувениры от гаМ
лереи «Ткалля».

Что нужно сделать: прислать 
в газету авторский рецепт ваэ
шего любимого блюда «с изэ
юминкой», пусть даже и на 
основе классических блюд.

Все оригинальные рецепэ
ты мы опублиэ
куем на сайте 
vgr.by. В газеэ
те их будет комэ
м е н т и р о в а т ь  
ш е ф Мп о в а р  
кафе «Эль гуМ
сто» Роман 
Мельников.

В номере от 25 декабря 
мы опубликуем праздничное 
меню, основанное на вкусэ
ных секретах наших читатеэ
лей. 

Присылайте свои реэ
цепты по адресу 230025, 
г. Гродно, ул. СоциалистиМ
ческая, 32, редакция газеМ
ты «Вечерний Гродно» с поМ
меткой «Вкусные секреты» 
или на электронный адрес 
vgr@mail.grodno.by.

Своим рецептом пригоМ
товления свинины поМ
делился Евгений ПавМ
лович.

Мясные рулетики 
«Мужская радость»:

Кусочки свиной вырезки 
отбиваем, солим, перчим. 
На каждый кусок кладем изэ
мельченный чеснок и полоэ
ску плавленого сыра. Свораэ
чиваем рулетиком. Обмакиэ
ваем сначала в сырое яйцо, 
затем в панировочные суэ
хари, обжариваем на растиэ
тельном масле до готовноэ
сти.

Роман Мельников:
В это, казалось бы, нехиК

трое, но вкусное блюдо я бы 
добавил тонко нарезанную 
сырокопченую грудинку, а заК
тем уже сыр. И предложил 
бы «брутальный» соус:  стоК
ловые ложки густой сметаК
ны,  чайная ложка горчиК
цы, соль, всё перемешиваем, 
на сковородке доводим до киК
пения, добавляем граммов  
пива.

Лидия Михайловна 
Крышковец: «Умеете ли 
вы готовить «Оливье»?

Салат Оливье
Попробуйте приготовить 

его так, как советует наша 
читательница, без колбасы, 
а с куриным мясом.

На 6 картофелин взять 
3 моркови, 2 луковицы, 
1–2 небольших маринованэ

ных огурчика, 1 яблоко, 200 
граммов отварной курицы 
без кожи, 1 стакан консервиэ
рованного горошка, 3 яйца, 
майонез, соль, перец. Очень 
тонко и ровно нарезать все 
продукты. Выложить высоэ
кой горкой и украсить зелеэ
нью, дольками яблок, круэ
жочками огурчиков.

Роман Мельников:
Есть версия, что французК

ский салат автор изначальК
но готовил совсем не так, 
как мы привыкли. Кто знаК
ет? Возможно, это и есть 
оригинальный рецепт.

 рябчика,  граммов 
черной паюсной икры,  
граммов салата латук, пару 
отварных языков,  раковых 
шеек,  граммов маленьких 
маринованных огурцов,  свеК
жих огурца,  граммов каК
персов,  целых вкрутую сваК
ренных яиц, майонез, сделанК
ный на масле «Провансаль».

Акция «Вкусные секреты»

Ваши рецепты — наши подарки!

Кто может стать 
участником игры 
«Три веселых гуся»? 

Любой гражданин Реэ
спублики Беларусь, или 
лицо без гражданства, 
или иностранный граждаэ
нин, постоянно проживаэ
ющий в Республике Белаэ
русь, который купил газеэ
ту «Вечерний Гродно» (даэ
лее по тексту — «читатеэ
ли»), за исключением раэ
ботников Организатора 

и их близких родственэ
ников.

Кто стал обладаэ
телем выигравших 
купонов, мы узнаэ

ем 31 декабря и 
напечатаем в 

первом ноэ
мере газеэ
ты за 2013 
год.

Полностью 
правила игры 

«Три веселых гуся» 
читайте на странице 
28 газеты «Вечерний 
Гродно». 

ХОЧУ СКАЗАТЬ

Если вам есть что скаэ
зать городу и миру, приэ
ходите в редакцию гаэ
зеты «Вечерний Гродэ
но» по адресу СоциаМ
листическая, 32 (в будэ
ние дни с 9.00 до 18.00). 
Или позвоните по телеэ
фону в Гродно 77М23М78 
и договоритесь о встреэ
че с журналистом «ВГ».

ВАЖНО. Назвать 
свое имя и фамилию. 
Также будет сделано 
фото.

Мария Мацкевич, 
49 лет, библиотекарь:

Еще три недели назад не сдержаэ
лась и купила в магазине маленьэ
кую искусственную елку. Пока дома 
большую не поставили — пусть краэ
суется маленькая возле телевизора. 
И начало зимы порадовало: выпал 

снежок. Главное, чтобы он был и на сам Новый год. 
Это так радует в праздник. И еще мучает головоломэ
ка: нужно выбирать подарки семье. Особенно сложэ
но с подарками детям — очень многое хотят, а хочетэ
ся, чтобы подарок был с пользой.

Рис. Евгения Ромашова


