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Рекламная игра «Три веселых гуся»

Участвуй и получи жареного гуся на Рождество
Сюрприз специально 
для читателей газеты 
«Вечерний Гродно». 
В редакции 31 декаО
бря среди читателей 
разыграют три жареО
ных гуся. Гусей зажаО
рят по оригинальноО
му рецепту в кафе 
«Эль густо».

Его шефЧповар 
приготовит 
блюдо и 
отпраЧ
вит поЧ
б е д и Ч
т е л я м  
и г р ы 
п р я м о  
на праздЧ
ничный рожЧ
дественский стол 
7 января. Но проигравЧ
ших не будет — после роЧ
зыгрыша мы опубликуем 
секретный рецепт для 
всех.

ФИО ____________________________

_________________________________

гражданство участника ___________

контактный телефон _____________

место регистрации _______________  

Какой вы хотите видеть «Вечёрку»? 

_________________________________

_________________________________

_________________________________

подпись _________________________  

дата заполнения купона __________

Купон участника 

рекламной игры  
«Три веселых гуся»

Присылайте в газету 
свои любимые рецепО
ты, и на их основе мы 
сформируем новогодО
нее праздничное меню. 
Каждый участник акции 
получит сувениры от гаО
лереи «Ткалля».

Что нужно сделать: прислать 
в газету рецепт авторский 
рецепт вашего любимого 
блюда «с изюминкой», пусть 
даже и на основе классичеЧ
ских блюд. 

Все оригиЧ
нальные рецепЧ
ты мы опублиЧ
куем на сайте 
vgr.by. В газеЧ
те их будет комЧ
м е н т и р о в а т ь  
ш е ф Оп о в а р  
кафе «Эль гуО

сто» Роман Мельников. 
В номере от 26 декабря 

мы опубликуем праздничное 
меню, основанное на вкусных 
секретах наших читателей.

Присылайте свои реЧ
цепты по адресу 230025, 
г. Гродно, ул. СоциалистиО
ческая, 32, редакция газеО
ты «Вечерний Гродно» с поО
меткой «Вкусные секреты» 
или на электронный адрес 
vgr@mail.grodno.by.

Секреты авторского 
рецепта салата «ПоО

лянка» со свиным языО
ком раскрыла Ольга 
Емельяненко.
Язык свиной — 1 шт., ветЧ

чина — 200 гр, 3 яйца, сыр — 
200 гр, шампиньоны — 200 
гр, майонез — 200 гр. Для 
украшения  — полбанки масЧ
лин, небольших помидоров 
— 1–2 шт., лук репчатый — 
1 шт., зеленый лук, петрушка.

Сваренный в подсоленной 
воде язык нарезать брусочкаЧ
ми, ветчину тоже брусочкаЧ
ми, но по размеру чуть тоньЧ
ше. Белки и желтки яиц поЧ
тереть на крупной терке отЧ
дельно, сыр тоже. ШампиЧ
ньоны порезать и обжарить.

Уложить слоями язык, 
шампиньоны, белки, ветЧ
чину, сыр, желтки. Каждый 
слой хорошо промазать майЧ
онезом. Желтки не смазыЧ
вать. По бокам салат обсыЧ
пать мелко порезанным зеЧ
леным луком.

Салат украсить пчелками: 
порезать на кружочки оливЧ
ки, сложить тело пчелы, череЧ
дуя с кусочками сыра, сделать 
крылья из сыра. Божьи коровЧ
ки сделать из помидоров и 
маслин, майонеза, цветами из 
белков, колец лука, маслин.

Роман Мельников:
Несомненно, можно толья

ко похвалить автора: салат 
— полноценное блюдо. Это 
удачный рецепт с оригиналья
ным праздничным  украшея
нием, добавить нечего.

Лида Радиловец расО
сказала о том, как 

приготовить нежное 
мясо.
За 1–2 дня до праздника беЧ

рем свиную шейку или лопатЧ
ку, шпигуем сальцем и чесноЧ
ком. Перемешиваем чеснок, 
майонез, перец, травы, котоЧ
рые вам нравятся, соль. НатиЧ
раем мясо. Поливаем уксусом 
или кефиром. Запекаем в дуЧ
ховке около 2 часов.

Роман Мельников:
Я бы порекомендовал вмея

сто уксуса или кефира добая

вить в маринад грамм  
красного вина или сока лия
мона.

В качестве гарнира подойя
дет овощной рататуй. Поя
резать помидоры, баклажая
ны, кабачок, перец, красный 
лук. На раскаленную сковоя
роду с растительным мася
лом бросаем  зубчика давлея
ного чеснока, овощи, обжария
ваем – минуты, чтоб слегя
ка хрустели, в конце готовя
ки добавляем сверху орегано, 
соль и перец. При подаче выя
ложить на дно блюда ратая
туй, мясо, полить все оставя
шимся соком.

Мария Тамашевич, 
«Рафаэлло» с краО

бами.
Тертый сыр, майонез, изЧ

мельченный чеснок — все 
смешать, скатать небольшие 
шарики, внутрь которых поЧ
ложить соленый арахис. НаЧ
тереть на крупной терке краЧ
бовые палочки и обвалять в 
них шарики.

Роман Мельников:
Хорошая закуска для фуря

шетного стола: сытно и ная
рядно. Можно перемешать 
крабовое мясо с зеленью, а в 
шарики для удобства вотя
кнуть шпажки.

Акция «Вкусные секреты»

Ваши рецепты — наши подарки!

Рис. Евгения Ромашова

Что нужно сделать?
Заполнить купон «Три веселых гуся». Принести куЧ

пон в любой из офисов газеты «Вечерний Гродно» (ул. 
Социалистическая, 32, 230025, г. Гродно; ул. СоветЧ
ская, 31, 230023, г. Гродно) или прислать по почте на 
указанные адреса. Сделать это нужно в период с 5 декаЧ
бря 2012 до 30 декабря 2012 года.

Кто может стать участником игры 
«Три веселых гуся»?

Любой гражданин Республики БеЧ
ларусь, или лицо без гражданства, 
или иностранный гражданин, поЧ
стоянно проживающий в РеспуЧ
блике Беларусь, который купил гаЧ

зету «Вечерний Гродно» (далее 
по тексту — «читатели»), за 

исключением работников 
Организатора и их близЧ
ких родственников.

Кто стал обладателем 
выигравших купонов, мы 

узнаем 31 декабря и напечатаем 
в первом номере газеты за 2013 год.

Прислать можно только один купон. 
Читатель, приславший в газету более одноЧ

го купона, исключается из игры. Купон будет 
опубликован в газете 19, 26 декабря.

Купоны должны быть получены не 
позднее 30 декабря (для отправителей 

по почте — срок получения опредеЧ
ляется по почтовому штемпелю)

Розыгрыш состоится 31 
декабря в 11.00 по адреЧ

су редакции: г. ГродЧ
но, ул. СоциалиЧ

стическая, 32.
Имена поЧ

б е д и т е л е й 
п р о ч и т а е т е 
в номере за 

2 января 2013 
года.

Т е л е ф о н  
для справок 

8 (0152) 77О00О89.
Полностью праЧ

вила игры «Три весеЧ
лых гуся» можно проЧ

читать на странице 28 
газеты «Вечерний Гродно» 

№49 от 5 декабря 2012 года 
или на сайте vgr.by.

Свидетельство №2103 от 30.11.12 выдано Ми­
нистерством торговли Республики Беларусь.
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